














Argentona

De I'1 al 30 de novembre

SANT JAUME

C. Sant Jaume, 13

Tel. 93 797 00 01
santjaume.restaurant@gmail.com
Dimarts tancat

Rovellons a la brasa 12 €

Botifarra amb rossinyols i mongetes del
ganxet 14 €

Remenat de bolets 10 €

RESTAURANT EL CELLER
D’ARGENTONA

C. Bernat de Riudemeia, 6

Tel. 93 797 02 69
www.cellerargentona.com
info@cellerargentona.com

Diumenges al vespre i dilluns, tancat.
Saltat de bolets variat de temporada
16,20 €

Rossinyols saltats amb foie 19,44 €
Rossinyols saltats amb botifarra negra
16,20 €

Bacallad amb bolets variats 24,30 €
Fricandé de rap amb rossinyols 22,68 €
Turbot en salsa amb cloisses i bolets
27,54 €

Visites recomanades al municipi:
> Font Picant i Ruta de les fonts

> Museu del Cantir

> Església parroquial de Sant Julia

> La Sala

RESTAURANT TERRACOTTA

C. Gran, 64

Tel. 93 756 04 57
www.terracottarestaurant.com
info@terracottarestaurant.com
Raviolis de gambes i bolets amb salsa
de marisc 18 €

Crema de ceps amb tofona
melanosporum 9 €

Degustacid del bolet de quatre plats

LA TECA menjars cuinats

C. General Llauder, 46

Tel. 93 756 13 49
isalateca@gmail.com

De dimarts a diumenge, de 9a 15 h.
Dijousidivendres,de 9a 15h ide 17 a
20 h.

Bolets amb perletes de botifarra negra
ialls filetejats 9 €

Jarret de vedella amb bolets 9 €
Croquetes de bolets 2,70 €/racid
Canelons de verdures i ceps 3,60
€/racid

Aquest restaurant participa a les
Jornades Gastrondmiques juntament
amb Matard de I'1 al 30 de novembre

Del 4 al 13 de novembre

Divendres, 4 de novembre

12 h. Presentaci6 de la Setmana
Gastronomica de la Cuina de Tardor i del
Bolet de Tiana 2011

Lloc: Celler Joaquim Batlle (Masia La
Sentiu s/n, Tiana)

Després de la roda de premsa, es
realitzara una visita al celler i hi haura
un tastet de bolets que oferiran els
restaurants que participen en la
Setmana Gastronomica de la Cuina de
Tardor i del Bolet de Tiana.

Diumenge, 6 de novembre

10 h. Sortida guiada per coneixer bolets
per la Serralada de Marina

Hi haura guies especialitzats de
I'Associaci6 de Conservaci6 de I'Entorn
i la Recerca

Horari: 10 h del mati

Punt de trobada: Observatori
d’Astronomia de Tiana (Av. Eduard
Fontseré, s/n - zona poliesportiva)

Cal portar cistell i ganivet.

Dijous 10, de novembre

18 h. Lhora del conte, a la Biblioteca
Municipal de Tiana

Gloria Arrufat explicara als més menuts

contes de la tardor i els bolets ‘_
Lloc: Biblioteca Can Baratau

Activitats destacades

Visita als cellers de Tiana

Veniu a conéixer els millors maridatges
que poden acompanyar els bolets, a
carrec dels enolegs dels cellers de Tiana
através de visites guiades a les seves
instal-lacions.

Visita al celler ALTA ALELLA:
Dies: dissabte, 5 de novembre o
diumenge, 13 de novembre

Horari: 11 h

Punt de trobada: Celler Alta Alella (Can
Genis s/n). Els desplagaments van a
carrec de cadascu

Places limitades. Inscripcions a
'Ajuntament

Preu: 5 € per persona (50% de
descompte amb motiu de les jornades)
La visita inclou un tast de vins

Visita al celler PARXET:

Dies: dissabte, 5 de novembre

Horari: 11 h

Punt de trobada: Mas Parxet. Els
desplagaments van a carrec de cadascu
Places limitades. Inscripcions a
'Ajuntament

Preu: 5 € per persona

La visita inclou un tast de vins

Visita al celler JOQUIM BATLLE:
Dies: dissabte, 5i 12 de novembre
Horari: 11 h

Punt de trobada: Masia La Sentiu s/n. Els
desplagaments van a carrec de cadascu
Places limitades. Inscripcions a

'Ajuntament
Preu: 5 € per persona
La visita inclou un tast de vins




Activitats destacades

Dissabte, 12 de novembre

18.30 h. Xerrada micologica “Bolets de Tiana i de |a Serralada de Marina” i demostraci6
i degustaci6 culinaria a carrec de restauradors de Tiana i 'ACIST

Lloc: Sala Sant Jordi

Veniu a coneixer la gran varietat de bolets que viuen als nostres entorns i les seves
caracteristiques. A carrec de Ferran Almeida

En finalitzar la xerrada es servira un tastet de bolets a carrec de 'ACIST i restauradors
participants a la Setmana Gastronomica de la Cuina de la Tardor. Els cellers locals
oferiran un tast de vins.

Del 5 al 12 de novembre

Fongs: bolets i floridures, exposici6 que incideix en la importancia dels fongs i el bolets
en els ecosistemes

Exposicié cedida per 'Escola de Natura de Badalona

Lloc: Biblioteca Can Baratau

Del 4 al 13 de novembre

Activitat “Un comerg, un bolet” organitzada per I'Associacié de Comerciants de Tiana
(ACIST)

Els comergos participants vendran bolets i oferiran col-leccionables de receptes de
bolets

Diumenge, 13 de novembre

De 10 a 14 h. Agrofira de Tiana

Productors locals i ecologics de Tiana i els seus entorns exposaran productes naturals
i artesans. Es realitzaran tallers infantils sobre producci6 de llavors ecologiques i un
sorteig d'un panera de productes ecologics i productes locals.

També hi haura un concurs de votacié popular de paneres de productes de temporada
pels pagesos i hortelans dels horts municipals.

Lloc: Parc del Camp de Futbol Vell de Tiana

Organitza: ACIST i Regidoria de Promocié Economica i de Medi Ambient

Visites recomanades al municipi:
> Conéixer els cellers del municipi
> Ermita de 'Alegria

EL CASAL DE TIANA

Av. Isaac Albéniz, 8-10

Tel. 933952303

Remenat de bolets variats 7,40 €
Botifarra de bolets amb guarnicié 7,90 €

TIRATI TIRITI

Placa de la Vila, 6

Tel. 93 118 26 75

Pizza amb crema de bolets 8,75 €
Pasta (espagueti o penne rigate) amb
salsa de bolets i foie 10,50 €

Pasta farcida de carn o gorgonzola amb
salsa de bolets i foie 11 €

CAN ROCA

C.Can Roca s/n

Tel. 93 395 07 47

Canelons de bolets variats amb
beixamel de ceps

Fricandé amb moixernons i rovellons
Coca de cabell d’angel

Aescollir: Parvus Syrah (Alta Alella) o
Foranell Pansa - Blanca (Joaquim Batlle)
Pa, refresc i café

28 € (IVAinclos)

L'AVI MINGO

C. Lola Anglada, 28

Tel. 833952206

Rossinyols saltats amb botifarra
Estofat de bolets de temporada
Vi Roure Tres Ceps

Postres: Tianes

25 € (IVAinclos)

RESTAURANT MAS CORTS

Ctra. B-500, km. 4

Tel. 93 593 5555

Mil fulls de patata i bolets gratinats

Bacalla confitat amb saltat de bolets
Llet fregida

Marqués d’Alella Pansa Blanca

39 € (IVAinclos)

LES TERRASSES DE SANT ROMA
Ctra. B-500, km. 4
Tel. 93395 14 02
Remenat de bolets
Peus de porc
Postres, viiaigua
25 € (IVAinclos)

LA TAULA DE LA PAQUITA
C. Anselm Clavé, 10

Tel. 9339542 79

Mar i muntanya de mandonguilles i
sipieta amb bolets de temporada
Cassoleta de patates amb bolets i ou
poché

CAN MARC Menjars per emportar
C. del Centre, 14

Tel. 638 004 455

Rodé de vedella amb rovellons

6,5 €/raci6

Botifarra de bolets amb ceba confitada
4 €/racio

EL CASINO DE TIANA

C. Edith Llaurador, 4-18

Tel. 933954902

Fricassé de vedella amb broule de
rossinyols

Tall de peix de platja amb canutet de
bolets silvestres o Tataki de vedellaamb
bolets shilakes i salsa Kou-tie
Massini

Vinegre Rioja Jove, aigua i café

25 € (IVAinclos)



Sant Andreu de Llavaneres

Del 18 al 30 de novembre

Activitats destacades

13a Mostra Gastronomica de Productes Tipics
Els restaurants participants ofereixen diferents menus que inclouen pomes farcides a l'estil
de Llavaneres, formes diferents de cuinar bolets i coca de Llavaneres.

26 i 27 de novembre
Sortida de Botigues al Carrer, on les botigues del poble muntaran parades per vendre els
seus productes

Del 25 al 30 de novembre
Festa Major d'Hivern de Sant Andreu de Llavaneres
Promocié de Productes Tipics a Llavaneres

Dissabte, 26 de novembre

Ala Sala de Plens de 'Ajuntament
Recollida popular de bolets (sortida lliure)
De 12 a 13.30h. Lliurament de bolets. Tots els boletaires que portin bolets per a I'exposicié
rebran un obsequi d’agraiment per la col-laboracid. Hi haura un premi especial per a qui
porti el bolet més gros i per a qui porti el bolet més rar.

16h. Identificaci¢ i classificacié dels bolets recollits a carrec de Miquel Rovira, expert micoleg
de I'Associaci6 Bergatana de Micolegs.

De 18 a 20h. Obertura de I'exposicid al public

Al passeig de la Mare de Déu de Montserrat

De 17 a 20h. Alimentabo, Fira d’Alimentacid, de la Tardor i del Bolet amb productes de la
terra i d’artesania alimentaria del Maresme

De 16 a 20h. Lliurament dels dibuixos participants en el Concurs de dibuix infantil “El mén
dels bolets”, fets a casa, amb premi especial per al guanyador; a I'estand de I'Ajuntament

Diumenge, 27 de novembre

Alaplaga delavila

10h. Exposicid de bolets. Al passeig de la Mare de Déu de Montserrat

De 10 a 14h. Alimentabo, Fira d’Alimentaci6, de la Tardor i del Bolet amb productes de la
terra i d’artesania alimentaria del Maresme

11.30h. “El toc de cuinar poma”. Amb les aportacions de tots els assistents completem el
llibre sobre les diferents maneres de cuinar poma i bolet

12h. Inauguracié de la 12a Promocié de Productes Tipics. Repartiment del premi del concurs
de dibuix infantil “El mén dels bolets” i dels premis al bolet més gran i al bolet més rar
12.20h. Degustaci6 popular *: pomes farcides, bolets i coca de Llavaneres, ofert per
pastisseries i restaurants locals. Per acompanyar, hi haura degustacié de vins i caves
*fins a exhaurir existéncies

Participants a la degustacio:

CAN JAUME. Port Balis. Tel. 93 792 69 60/ 93 795 20 12
EL RACO DEL NAVEGANT. Port Balis, 24.Tel. 93 792 86 13
GOOD & FUNNY. Pg. de les Monges, 2. Tel. 93 795 20 10/ 93 795 26 45
HANDICAP RESTAURANT. Ctra. BV-5031, km?. Tel. 93 791 34 98

LA PANIFICADORA. C. del Doctor, 17, baixos. Tel. 93 792 80 85

MASIA GRAUPERA. Pg. de les Monges, 48-50. Tel. 93 792 64 47
NOSTRUM LLAVANERES. Cami de la Masia, 5 local 1. Tel. 93 792 94 56
RESTAURANT MASIA BARTRES. Pg. de Bellaire, 49. Tel. 93 792 70 01
RESTAURANT MAS NADAL. Veinat Riera Avall, 8. GPS Passeig Joaquim Matas cruilla avinguda de
la Cornisa. Tel. 93 792 72 44

CAN MORERA DELS TARONGERS. Pg. de les Alsines, 16. Tel. 93 792 93 51

VIL-LA MINERVA. Cami Pas del Pla, 3.Tel. 93 792 61 04

MENJAR CUITS ROSETA. Av. Pau Casals, 29-31, local 13. Tel. 93 792 61 64

Restaurants, pastisseries i altres comergos de la vila, cooperativa, associacions i Ajuntament
col-laboren en aquest acte desinteressadament.

La recaptacit obtinguda en la degustacié es destinara a una causa SOLIDARIA

La degustacié del dia 27 en cas de pluja es traslladara a la sala polivalent del Casal de Llavaneres

Més informacié:

Ajuntament de Sant Andreu de RESTAURANT HANDICAP
e s e Ctra. BV-5031, Km 7
egicoria de Fromocio Economica, (Entre Sant Andreu de Llavaneres i Sant

Comerg i Turisme i
Viceng de Montalt)
Tel. 93 702 36 44 Tel. 93 791 34 98

www.santandreudellavaneres.ca . .
sant euce eres.cat resthandicap@telefonica.net
promocio.economica@llavaneres.es . S .
Festa setmanal: dilluns i diumenge nit

Hi collaboren: El menu s'oferira el dia de la jornada al
Associaci6 La Dona per la Dona carrer. Saccepten targetes de credit.
Amics dels Bolets de Llavaneres Cassola de pebrots del piquillo farcits de
Associaci6 Bergatana de Micolegs bolets

Consell Comarcal del Maresme

Xarxa de Municipis de la Diputacié de RESTAURANT NOSTRUM

Barcelona Cami de la Masia, 5 - Urbanitzacié de

I'Atmellareda

Tel. 93 792 94 56
www.tendanostrum.com
nostrum.llavaneres@gmail.com
Cuina casolana - 100 % natural
Comandes / Terrassa




Obert diumenge idilluns d’'11 ha 16 h,
ide dimartsadissabted’'11 ha?2lh
Arros de muntanya a la cassola 4,70 €
Vedella amb bolets 6,25 €

Peus de porc amb llenegues 6,20 €

RESTAURANT LA PANIFICADORA

C. Doctor, 17 baixos

Tel. 93 792 80 85

www.lapani.net
lapani2005@hotmail.com

Carns a la brasa, pizzes, amanides,
pastes, carns a la pedra, bacalla

Festa setmanal: dilluns nit i dimarts
migdia

Servei a domicili i per endur

S'accepten targetes de credit

Primers plats:

Amanida tebia de bolets / Risotto de ceps
/ Saltat de bolets amb botifarra negra
Segons plats :

Mandonguilles amb bolets / Fricand6 /
Bacalla amb ceps i trompetes de la mort
Vide la casa, postres i café

24 €

MASIA GRAUPERA

Passeig dels Monges, 48-50

Tel. 93 792 64 47
info@grauperaconcept.com

Ous amb bolets i llagostins

Poma farcida

Coca de Sant Andreu de Llavaneres
25,92 €/ per persona

RESTAURANT EL RACO DEL
NAVEGANT

Port Balis, 24

Tel. 93 792 86 13
www.elracodelnavegant.com
info@elracodelnavegant.com

Hi ha terrassa

Festa setmanal: diumenge nit i dilluns
S'accepten targetes de crédit
Carpaccio de tomaquet amb poma i foie
17,82€

Calamars saltats amb ceps 26,46 €
Suprema de llobarro amb all, romani'i
farigola 29,05 €

PINS MAR

Ctra. N-Il, PQ 651

Tel. 93 792 69 02
jaumepinsmar@telefonica.net
Assortiment de bolets amb llagostins
Bacalla amb crema de rossinyols
Coca de Llavaneres

Aigua, pa, viicafé

38 € (IVAinclos)

RESTAURANT CAN MORERA DELS
TARONGERS

Pg. de les Alsines, 16

Tel. 93 792 93 51

www.canmorera.es
info@canmorera.es

Cuina de mercat

Festa setmanal: diumenge niti dilluns
Comandes

S'accepten targetes de crédit
Carpaccio de peus de porc amb cepsii
vinagreta de pinyons

Patata emmascarada amb botifarra del

perolioli de tofona

Llug del Cantabric amb saltat de
carxofes, patates i rossinyols

Galta de vedella estofada al vi negre amb
camagrocs

Brownie amb gelat de Bailey’s
39€

' e

BAR-RESTAURANT MASIA BARTRES
Pg. de Bellaire, 49

Tel. 93792 70 01
anna@cateringmasiabartres.com
Cuina casolana i brasa. Hi ha Terrassa.
Obert cada dia. S'accepten targetes de
credit

Poma farcida a l'estil de Llavaneres
12,96 €

Saltat de bolets del temps amb botifarra
del perol 8,64 €

Vedella amb bolets 7,02 €

RESTAURANT MAS NADAL

Riera Avall, 8

GPS (Passeig Joaquim Matas, cruilla
Avinguda La Cornisa)

Tel. 93 792 72 44

www.masnadal.com
masnadal@terra.es

Cuina internacional i de mercat. Hi ha
Terrassa. Festa setmanal: dimarts i nits
de dilluns, dimecres i diumenges.
S’accepten targetes de crédit. Vacances
del 17 d’octubre al 10 de novembre
Remenat de bolets

Saltat de bolets

Conillamb bolets

Jarret de vedella amb rovellons
Gambes amb llanegues

Visites recomanades al municipi:
> El passeig maritim

> Edificis modernistes

> Els Rocs de Sant Magf

> Les botigues situades al centre del
poble, al Carrer de Munt

Tordera

Activitat destacada

Els bolets del Montnegre

Vols descobrir quins bolets hi ha al Parc
del Montnegre i el Corredor, aprendre
els seus secrets i saber com cuinar-
los?

Durant un cap de setmana, buscarem,
classificarem, cuinarem i tastarem els
diferents bolets que trobem durant les
sortides, acompanyats per un guia
micologic (Jordi Casals Guardiola).

Lloc: Masia Rural Can Pica.
Hortsavinya, Tordera.
(Parc del Montnegre i El Corredor)

Dates: 819 d'octubre /22 i 23 d'octubre
/516 de novembre

Horari: dissabte, de 10a 19 hi
diumenge, de 9 a 16 h.

Preu: 85 € per persona (taller+estada)

El taller inclou: allotjament a Can Pica
amb dinar + sopar de dissabte + dormir
+ esmorzar + dinar de diumenge.

*Places limitades

Per a informaci6 i reserves:
Tel. 93 763 08 58
canpica@canpica.com

Organitza: RIAL -Educacié Ambiental-

Visites recomanades al municipi:
> Mercat dels diumenges

> Coneixer els aiguamolls del delta de
la Tordera
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Consorci de Promocié Turistica

costaczemaresme

Entitats:

Diputacié
@ Barcelona
5 DO-Y

CONSORCI PER A
Denominacio dOrigen Alella

Col-laboren:

Ajuntament d’ Arengs de Munt
Ajuntament d'Argentona

Ajuntament de Cabrera de Mar
Ajuntament de Caldes d'Estrac
Ajuntament de Calella

Ajuntament de Dosrius

Ajuntament de Mataré

Ajuntament de Pineda de Mar
Ajuntament de Sant Andreu de Llavaneres
Ajuntament de Sant Cebria de Vallalta
Ajuntament de Sant Iscle de Vallalta
Ajuntament de Sant Pol de Mar
Ajuntament de Sant Viceng de Montalt
Ajuntament de Tiana

Ajuntament de Tordera

Ajuntament de Vilassar de Dalt
Ajuntament de Vilassar de Mar

Sra. Rosa Vila, sommelier

LANORMALITZACIO
LINGUISTICA

J

«Calidad Turistica | «Qualitat Turistica

gratuit via bluetooth a les oficines
de turisme del Maresme

del PC al mobil

via URL introduint
http://maresme.batuin.maobi al
navegador del mobil

Més informacié a
www.costadebarcelonamaresme.cat

cost debarcelona
maresme

www.costadebarcelonamaresme.cat

Descarrega’t la guia del
Maresme al teu mobil

Informacid i mentls a www.costadebarcelonamaresme.cat
Tel. 93 741 11 61

El Consorci no es responsabilitza dels canvis de programacic
de darrera hora, ni de I'anul-lacié d'esdeveniments.

(F)esTun! MARINA TURRD





